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Chdteau Michel de Montaigne
Millésime 2019
Cuvée Les Essais

Famille Mdihler-Besse

Depuis Lacquisition du Chdteau de Montaigne en 1860, la Famille Mdihler- Besse,
septiéme génération, s attache a produire des vins de qualité qui expriment les
caractéristiques de leuts terroirs.

Aujourd’hui, les propriétaires du Chdteau de Montaigne sont toujours actionnaires
du Chdteau Palmer, et conduisent les vins du Chdteau avec le méme degré de
recherche de qualité et d’expression du terroir que leur partenaire Médocain.

Le vignoble se trouve étre dans la prolongation des coteaux de

Saint-Emilion et un terroir historique exceptionnel, mis en valeur par une
vinification de qualité sans compromis.



Millésime 2019 :

Le millésime 2019 s’inscrit dans la lignée des récents grands
millésimes 2018, 2015, 2010 et 2009, en termes de qualité.

Au Chdteau Michel de Montaigne nous avons su atteindre

L’équilibre entre le triumvirat de concentration d arémes, de
structure (de tanin et d’alcool) et d"acidité, grice en partie a
des conditions météorologiques équilibrées a travers la saison
de croissance.

Note de dégustation :

La robe est intense sombre. Le nez complexe sur des notes
harmonieuses de fruits noirs, de cédre et menthol.

Dés Lattaque on sent une bouche trés ample avec des tannins

denses et suaves. L'intensité du fruit mélée a des notes
aromatiques de bois bien intégrées procure une belle finale a
cette cuvée « Les Essais » du Chateau Michel de Montaigne.

CHATEAU MICHEL DE MONTAIGN

EEVESSAIS

La plus grande chose du
mona’q Cest de savoir

étre a soi

MISE EN BOUTEILLE AU CHAT
PRODUIT DE FRANCE
C. Mihler-Bes
Chiteau de M

24230 Saint Mich
Appellation Bergerac €

13,5% voL.

Vendanges : 4, S

Du 24 septembre au 14 octobre.

Assemblage :

45% Merlot, 30% Cabernet Franc,

25% Cabernet Sauvignon.

Mise en bouteille : Septembre 2021




